
  

 

En Fuentealbilla, a 27 de Febrero de 2023 

La Ruta del Vino La Manchuela abre proceso de selección de personal: 

Conocimientos y aptitudes 

o Titulación universitaria. Se valorará la titulación en turismo o afines a esta 

disciplina (Marketing, ADE, Geografía, etc).  

o Nivel de inglés medio hablado y escrito (Se valorarán otros idiomas) 

o Informática a nivel de usuario (Windows, Excel, acces, power point) e internet 

o Conocimiento de uso de las principales Redes Sociales y marketing digital 

o Gran capacidad de trabajo, organización y asunción de responsabilidades 

Otros requisitos 

o Se valorará positivamente la experiencia en planificación estrategia turística y/o 

desarrollo local 

o Carnet de conducir y vehículo propio 

o Disponibilidad para viajar 

Funciones principales 

o Evaluar a través del Plan de Actuación el nivel de cumplimiento de los requisitos 

exigidos por el Manual de Producto a los componentes de la Ruta del Vino. 

o Realizar reuniones o unidades técnicas de Producto con empresarios y 

profesionales del Sector, además de entidades públicas y búsqueda de 

financiación y subvenciones. 

o Promocionar y comercializar la Ruta del Vino. 

o Representación técnica de la Asociación en ferias, workshops, y todas aquellas 

acciones comerciales y de promoción aprobadas en el Plan de comercialización 

y promoción de la Ruta del Vino. 

o Captación de socios. Seguimiento y constante contacto con los mismos a través 

de visitas individualizadas. 

o Asegurar el cumplimiento por parte de los Asociados de los acuerdos adoptados 

por los órganos de gobierno y representación de la Asociación. 

o Cualquiera otra función correspondiente al puesto de técnico de una Ruta del 

Vino. 

Lugar de trabajo 

o La oficina se sitúa en Fuentealbilla (Albacete), pero el puesto de trabajo se 

desarrollará en todo el territorio de la comarca de La Manchuela. 

Si estás interesado/a envía tu currículum a 

gerencia@rutadelvinolamanchuela.com 
 

*El proceso de selección finalizará el 06 de Marzo de 2023 a las 15:00h. 


