


Contexto geográfico: 

San Martín de Trevejo (“Sa Martín de Trevellu”) se ubica en 

el extremo noroccidental de Extremadura, próximo a la 

frontera con Portugal. Ubicada a los pies del Jálama (o Xálima), 

esta pequeña localidad ha sido declarada Bien de Interés 

Cultural con la categoría Conjunto Histórico.

La Sierra de Gata se caracteriza por su carácter fronterizo, que 

ha influenciado a su gente, pueblos, tradiciones y gastronomía, 

creando un lugar único. Trevejo, Hoyos, Gata y Robledillo de 

Gata son otras localidades con la calificación de Bien de Interés 

Cultural. 

Estas son tierras donde ha sobrevivido la fala, aunque más bien 

cabría hablar de as falas, porque en San Martín de Trevejo se 

conoce como mañegu, en Valverde del Fresno es valverdeiru y 

en Eljas es lagarteiru, con marcadas diferencias en cada pueblo. 

Trevejo y San Martín de Trevejo forman parte de la red “Los 

Pueblos Más Bonitos de España”. La Sierra de Gata es 

reconocida, además, como una de las mejores zonas de 

observación de estrellas en Extremadura.



Lugar de celebración



Dónde dormir:

• Hospedería Conventual Sierra de Gata 

• Piscina Municipal (zona de acampada)

• Apartamentos A Fala

• Apartamentos Boutique Heritage

• Apartamento rural Val de Xálima

• Casa Rural 6 Hermanas

• Casa Rural A Horta

• Casa Antolina

• Casa Rural Estrela

• Casa Rural La Posada Mañega

• Casa y Apartamento Rural As Anduriñas

• Hotel Rural El Duende del Chafaril

• Casa Rural El Cabezo

• Casa Rural Los Tres Lugares



Dónde comer:

• Restaurante ‘O Ballitu’

• Restaurante ‘Los Cazadores’

• Restaurante ‘Saboris de Sempris’

• Restaurante ‘Os Arcus’

• ‘Duende del Chafaril’

• ‘Cafetería ‘Enigma’

• Bar ‘Capirotis Pizzeria’

• Restaurante ‘Uliveiras’

• Restaurante ‘Boada’ (Villamiel)

• Restaurante ‘El Molino’ (Eljas)

• El Buen Avío de Trevejo’ 
(Trevejo)

El aceite de oliva virgen extra, los derivados 
del cerdo, las naranjas de Acebo o el queso 
de cabra son algunos de los ingredientes 

principales de su cocina.

Además de estas materias primas, podemos 
saborear una gran variedad de platos: migas 
extremeñas, judías con coles, caldereta de 
cabrito, asados de cordero, la ensalada de 

naranja o los bizcochos mañegos como 
postre, sin olvidar las perrunillas, las cañas 

rellenas, las floretas,…

La Denominación de Origen 
Protegida Gata-Hurdes es 
una de las dos DOPs de aceite 
de Extremadura, que ampara 
bajo su aval de garantía 
exclusivamente el aceite de 
oliva virgen extra 
monovarietal obtenido del 
fruto del olivo (Olea Europaea) 
de la variedad Manzanilla 
Cacereña, autóctona de la 
provincia de Cáceres, que haya 
sido producido, elaborado y 
envasado dentro de la 
denominación acogida a la 
DOP.



Resumen Agenda III Encuentro Rural de Filosofía (III ERF)

• Viernes 27 
• 16,30-21,00 h (III ERF en Salón de Usos Múltiples (UM) de San Martín de Trevejo).
• 21,00 h. Cena libre. *Visita guiada nocturna por el Conjunto Histórico de Sa Martín de Trevellu.

• Sábado 28 
• 10,30-14,30 h (III ERF en Salón UM)
• 14,30-17,00 h Comida libre y descanso.
• 17,00-19,00 h(III ERF en Salón UM)

• 19,00-00,45 h (Concierto, cena y observación astronómica en Trevejo, Villamiel).

• Domingo 29 
• 10,30-14,00 h- (III ERF en Salón UM)
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