SABADO 26 DE SEPTIEMBRE

Parque de La Vega « Toledo

HORA ACTIVIDAD

11:00 Degustacion de tapas

12:00-12:30 Actuacidn teatral - A.C.T.
Kaos

12:00-14:30 Animacién

12:30-13:30 Showcooking -
Restaurante
Hierbabuena

13:00-13:30 Actuacién teatral - La
Pasion

14:00-15:00 Showcooking -
Restaurante Jardines de
Palacio (Villacanas)

16:00-17:00 Showcooking - Taberna
El Siete

16:00-17:30 Podcast - La Sobremesa
de Sabor Toledo

17:00-20:00 Animacion

17:30-18:30 Showcocoking - Delokos

18:00-18:30 Actuacién teatral - A.C.T.
Kaos

18:00-20:30 El Tardeo de Sabor
Toledo - Bita D)

19:00-19:30 Actuacidn teatral - A.C.
El Legado de Peribdnez
de Ocana

19:00-20:00 Showcooking -
Restaurante Cuchara de
Palo (Toledo)

20:30-21:30 Showcooking -
Restaurante HS.
Concepcion (La Mata)

21:30 Concierto + El Pendltimo
Tributo

Sabor Toledo  Agenda oficial - 24-27 septiembre 2026

DETALLES

Desde las 11:00 y durante todo el dia se podran
degustar las tapas creadas especialmente para la
ocasidn por los restaurantes participantes,

Calderonianas de Yepes.

«A.C.T. Kaos»: Calderonianas de Yepes. «Véritas
Naostras»; animacidon musical de Oropesa. «La
Pasidn»: renacentistas de Fuensalida. Moharraches
de Pelahustan. «Bravorante»: Don Quijote, Gigante y
Duquesa de Trifalde.

Chef; Esther Lapez. «Bollite chino relleno de
carcamusas con crema de queso de corteza lavadas,

Renacentistas de Fuensalida,

Chefs: Carlos |. Torres / Félix Avilés, Plato: «Crema
de pistacho, tomate escabechado, quesao manchego
y arenque ahumados,

Café de especialidad.

Formato ariginal creado y conducido por Gloria
Santoro, acompafada por los periodistas Antonio
Barragan y Roclo Garcia. Conversacion con invitadaos
sobre producto, historias, ralces, tradicidn, talento y
orgullo por la tierra.

«A,C.T. Kaos»: Calderonianas de Yepes. «Véritas
Nostras»: animacién musical de Oropesa. «A.C. El
Legado de Peribanez de Ocafa». Moharraches de
Pelahustan. «Bravorante»: Don Quijote, Sancho,
Gigante y Duquesa de Trifalde.

Actividad gastronémica
Calderonianas de Yepes,
D] toledana y uno de los nombres con mayor

proyeccién de la escena; sesion enérgica y ecléctica,

Actuacian teatral,

Chef: Jesus A. Rodriguez / Radl Camano. Plato:
«Brandada de perdiz en escabeche, ajo negro y
aceitunas,

Chef: Fernando Sedefio / |esis Sedefio. Plato: «Tataki
de clervo, con mahonesa de aji amarillo y crema de
boniato»,

Homenaje a El Ultima de la Fila y Manolo Garcia.

ESPACIO / NOTAS

Zona de Hosteleria

Templete Central

Distintas
ubicaciones del
Recinto Ferial

Hasta completar
aforo

Templete Central

Hasta completar
aforo

Hasta completar
afaro

Templete Central

Distintas
ubicaciones del
Recinto Ferial

Hasta completar
aloro
Templete Central

Zona Chill Out

Templete Central

Hasta completar
aforo

Hasta completar
aforo

Junto a la Puerta de
Bisagra
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