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Los hermanos Benito Hernando (Gaspar, Fernando y Javier) actuales propietarios y
gestores de la Bodega, recogieron el testigo de su padre y no sélo han sabido
mantenerlo, sino que con mucho trabajo y esfuerzo han conseguido dar forma a Bodegas
Briego. Mas de 77 hectareas de vifledo en un entorno envidiable dentro de la
Denominaciéon de Origen en la Ribera del Duero y una Bodega de ultima generacion
donde seguir desarrollando y elaborando un vino en el cual se unan la tradicién con los
nuevos conceptos enoldgicos. Nuestra familia tiene muy claro que el vino no se
improvisa, sino que se elabora poniendo especial atencién en la naturaleza junto con el
esfuerzo por un trabajo bien hecho. Desde nuestros comienzos no hemos parado de

avanzar para que nuestros vinos sean reconocidos por su calidad en todo el mundo.
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En el Mercado de la Trufa Negra de Cogeces del Monte podras encontrar nuestros

vinos: Briego, Briego autor, supernova y ankal; ademas de nuestros pistachos
kecolégicos. /
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https://bodegasbriego.com/

Estos dulces no solo son una delicia para el paladar, sino que también cuentan
historias de generaciones que han perfeccionado sus recetas a lo largo del
tiempo. Probar un dulce local es una forma deliciosa de conectarse con la historia
y la gente de una regidn, ofreciendo un sabor auténtico que no se encuentra en
ningun otro lugar del mundo. Ademas, estan elaborados con ingredientes frescos
y de origen local, lo que los hace aun mas especiales y atractivos para los
visitantes que buscan una experiencia auténtica.

En el Mercado de la Trufa Negra, ademas de los dulces tipicos contaremos con
nuestras variedades de pan, empanadas, torta de chicharrones, soplillos,...
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Elaboraciones caseras realizadas con todo nuestro carifio para que disfrutes a lo grande
de nuestros productos.
Respetamos la tradicion de la elaboracidon de estos productos e innovamos con nuevos

sabores.
En esta pequeia carniceria amamos lo que realizamos, y seleccionamos con mucho
/ cuidado cada carne y producto que fabricamos.
Pertenecemos a Alimentos de Valladolid, el sello de calidad de la provincia Vallisoletana
que agrupa los productos agroalimentarios.

Y en el Mercado de la trufa negra de Cogeces del Monte podras comprar nuestros
productos: chorizo y salchichdn ibérico, salchichdén de trufa negra, salchichén de

Qiﬁones. lomo adobado, lechazo, chicharrones,... /
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https://carniceriadiezherrero.es/

_USQUESOS Ut JUAN

0SQUESOS DEJUAN

ESE SHOP

TIENDA | DEGUSTACIONES | CATAS
EVENTOS | REGALOS | TIENDA ON LINE

2 www.losquesosdejuan.com VRUEDA
trpadw sor '@qne-.as]Uﬁ.N f @losquesasdejucn @losguesosdejuan n‘"-.__ ’ f

La
oueso funpipo

DEe oveja CON trufa

n alacer for eompiene compariiy
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ARTESANOS

EN LA PROVINCIA DE VALLADOLID

Los Quesos de Juan es la materializacién de un suefio, de la ilusién de un apasionado por
el mundo del queso que entendia habia una carencia importante en la provincia de
Valladolid, pues no habia un sitio de referencia en el que poder acceder a quesos
artesanos de diferentes regiones de Espafa y de paises vecinos.

En la tienda podras encontrar una cincuentena de referencias, siempre en el mejor
estado de conservacion, pues planteamos un espacio en el que los quesos descansan
sobre madera hasta el momento de su venta, y con unas condiciones de temperatura y
humedad adecuadas. Hemos procurado reproducir las condiciones de las cuevas o
camaras de afinado en la tienda, para que el queso se encuentre en perfectas
condiciones cuando vengas a probarlo.

En el mercado de la Trufa de Cogeces del Monte podras adquirir una amplia gama
de quesos con trufa ademdas de otros productos y cremas de reconocimiento
internacional.



https://www.losquesosdejuan.com/
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La cerveza artesana es una bebida que ha ganado popularidad en tos u
a su sabor unico y la diversidad de estilos que ofrece. A diferencia de las cervezas
producidas en masa, la cerveza artesana se elabora en pequenas cantidades, lo que
permite a los cerveceros experimentar con ingredientes y técnicas innovadoras. Esta
atencion al detalle y a la calidad se traduce en una amplia gama de sabores, desde las
cervezas mas ligeras y refrescantes hasta las mas oscuras y complejas. la cerveza
artesana ofrece una experiencia Unica para los amantes de la cerveza, combinando
creatividad, sabor y comunidad.

En el Secreto del Abad no pasteurizamos, no filtramos, no inyectamos CO2.

Dejamos que la naturaleza y accion de la levadura procese por si misma la
refermentacion, creando el gas definitivo que da cuerpo a nuestras cervezas llevando al
paladar a territorios desconocidos.

En el mercado de la trufa negra de Cogeces del Monte podras encontrar nuestra

&ariada seleccidn de cervezas embotelladas y alguna de las variedades en grifo./
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https://elsecretodelabad.es/

