Las VIl Jornadas de La Tapa de Ridépar se organizan por la Aso-
ciaciéon Provincial de Empresarios de Hosteleria y Turismo de
Albacete, en colaboraciéon con el Ayuntamiento de Riépar y se
celebran los siguientes dias: del 15 al 17 y del 22 al 25 de junio

de 2018.

Los precios de las tapas seran libres, si bien, en ningdn caso, podra
superar los 2 euros IVA incluido por tapa o media racion excluida
la bebida.

También existe la posibilidad de combinar tapa con bebida (cana
de cerveza, copa de vino de la casa o agua pequena) al precio uni-
co de 3 euros IVA incluido.

PASAPORTE

Una vez selladas las 6 casillas por al menos 3 establecimientos
diferentes (un sello por tapa), lo podra depositar o remitir a la
APEHT sita en la C/Mariana Pineda n°28 de Albacete, asi como
en los establecimientos participantes y entrardn en un sorteo de
cinco cheques regalo de 30€ cada uno para canjear por degus-
taciones en cualquiera de los establecimientos participantes de
las jornadas.

El plazo de recogida de pasaportes sera de diez dias a contar des-

de la finalizacién de las jornadas.

Todos los premios tienen fecha de caducidad hasta el 30
de septiembre de 2018.



PASAPORTE

Nombre: DNI:

PRECIO 2 €
max.
TAPA
Direccién:
Teléfono: Edad: ...
Y BEBIDA

E-mail:

Cana, vino de la casa
0 agua pequena

s

La tapa que mas me ha gustado es No

la del establecimiento ...

/Sello del establecimientox KSeIIo del establecimiento\

Nacimiento del Rio Mundo
“El Reventén”

/Sello del establecimientox KSeIIo del establecimiento\

/Sello del establecimientox KSeIIo del establecimiento\ N° ESTABLECIMIENTO DIRECCION TAPA CIERRE

01 HOSTAL RTE LOS BRONCES HAZA DE SAN LUIS, 11 TAPA 1: BOCADITO GOURMET DE CIERVO Y QUESO DE CABRA
TAPA 2: VASITO DULCE “EL CUCO” (TAPA DULCE)

02 HOSTAL RTE VENTA EL LAMINADOR CTRA. COMARCAL CM 200 TAPA 1: POZO MINERO
TAPA 2: ALCACHOFAS A LA VINAGRETA

\ / \ / 03 RTE ASADOR CALAR DEL MUNDO CTRA. DE ANDALUCIA KM 0 TAPA 1: TOSTA DE SOBRASADA IBERICA CON QUESO A LA PLANCHA

TAPA 2: SOLOMILLO EN SALSA DE QUESO

04 RTE ASADOR EMILIO MAESTRO GALINDO ARJONA, 9 TAPA 1: BROCHETA DE POLLO CAMPERO
TAPA 2: CROQUETA CON GUARNICION DE SETAS

05 RTE LA PLAZA PZA LUIS ESCUDERO, 2 TAPA 1: ALCACHOFAS RELLENAS DE VERDURA CON SALSA DE TOMILLO
TAPA 2: TACOS DE QUESO BRIE RELLENO DE SALMON AHUMADO Y REDUCCION DE PX

06 RTE MESON LA CUESTA MAESTRO GALINDO ARJONA, 20 TAPA 1: CROQUETA DE ATASCABURRAS DOMINGOS NOCHE Y 25 DE JUNIO
TAPA 2: HAMBURGUESA DE CIERVO




