
Número de teléfono y Whatsapp
983 699220

www.cogecesdelmonte.es
Sitio web

Instagram
@fetrufvalladolid

Cata de Vino y Quesos: ¡Más de 20 expositores bajo la carpa
del Mercado!!

AOVE 12 +1, EL AOVE DE CLIMA EXTREMO
Cata dirigida a cargo de la empresa Emán Vara Gourmet
Duración: 45 minutos
Coste: 6 €    33  plazas        Salón de Actos del Ayuntamiento

Cata Maridaje de Aceites 10:30hs.10:30hs.
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TODO EL DÍA

NOVIEMBRE DICIEMBRE

Bodegas Cantamora (Pesquera de Duero) y “Los quesos de
Juan” (Medina del Campo)

Detalles pendientes de confirmación
Coste: ? €    ? plazas      Salón de Actos del Ayuntamiento

+ Información:

turismo@cogecesdelmonte.es

La recaudación de la venta del Expositor
de “Adornos Navideños” irá destinado a la 

ESCANEA:

Dirección de correo

Inscripciones:
Jornadas Profesionales:

30 €
INSCRIPCIÓN 
REDUCIDA 

45

INSCRIPCIÓN 

€
DESDE EL 17 de Noviembre

Hasta el 16 de Noviembre

Visitas guiadas Monasterio de la Armedilla

La inscripción incluye la asistencia a las 4 conferencias,
tiempo de café  con dulces locales y cocktail “fetrufconecta”

Cata conjunta de 3 vinos y 4 quesos a cargo de la cogezana
Juli Peñas del Caz y Paloma Gómez, gerente de “Los quesos
de Juan”.
Los asistentes entrarán en un sorteo para dos personas de
una visita a la Bodega Cantamora.
Duración: 60 minutos
Coste: 9 €      40 plazas     Salón de Actos del Ayuntamiento

Inscripciones a
través del portal:

Si quieres ver de primera mano las últimas intervenciones que
han tenido lugar en el Monasterio de la Armedilla, no te
pierdas la visita guiada.
Dos horarios de visita:  12:00  15:00 hs. y 16:00 hs.
Duración: 45 minutos
GRATUITA con reserva previa en bandoticket
Lugar de encuentro: Explanada del Monasterio.

Elabora tu centro floral 16:30 HS.16:30 HS.

12:00 HS.12:00 HS.

AYUNTAMIENTO DE COGECES DEL MONTE
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¡¡NOVEDAD EN LA CARPA DE EXPOSITORES!! ACTIVIDAD:
Intercambio living lab de truficultura, para el control de calidad y
diferenciación de trufas.

Dentro del proyecto:
IMFOREST "Impulso a la bioeconomía forestal a través del desarrollo, la
innovación y la gestión sostenible de los recursos forestales no
madereros"

50
PLAZAS

NOVIEMBRE

PATROCINA:

COLABORA:

ORGANIZA:

2 0 2 5



D. Fernando García del Pino Dr. en Ciencias Biológicas
Profesor titular de la Universidad Autónoma de Barcelona

4

6

A cargo de la empresa Emán Vara Gourmet 
AOVE 12 +1, el AOVE de clima extremo
LUGAR: SALÓN DE ACTOS
TURISMO ADULTO

1

2

3

5

10:30 CATA MARIDAJE DE ACEITES  

Concurso de perros truferos 
LUGAR: EXPLANADA DEL CEMENTERIO
TURISMO FAMILIAR

DE  11:15 A 12:15 PERROS TRUFEROS

15: 00 HS. CATA  DE VINO 
Bodega Briego (Fompedraza)
LUGAR: SALÓN DE ACTOS
TURISMO ADULTO

13:15  INAUGURACIÓN
Inauguración Oficial de la Feria a

cargo de las Autoridades con
degustación gratuita de Sopas de Ajo

Truferas por gentileza de Mesón
Maryobeli

 NO TE VAYAS A CASA, SEGUIMOS CON VISITAS PARA ENLAZAR LA MAÑANA CON LA TARDE

D U R A N T E  T O D O  E L  D Í A
Tapeo en Pub 65     Cazuelitas en la Carpa “Mesón Maryobeli     Foodtruck “El Majuelo”

13:45 PRESENTACIÓN   
Proyecto “Manos de Mujer. Mujeres que
cultivan sabor”.
Al finalizar, degustación de los productos de las
empresas que integran el proyecto.
LUGAR: SALÓN DE ACTOS
TURISMO FAMILIAR

12:00 HS. CATA  DE VINO Y QUESO
Bodega Cantamora (Pesquera de
Duero) y "Los quesos de Juan" (Medina
del Campo)
LUGAR: SALÓN DE ACTOS
TURISMO ADULTO

14 hs. IGLESIA                            12 hs  15 hs.   16 hs.     Monasterio de la ARMEDILLA                      

8

7

18:00 HS.  MASTER CLASS  DE COCINA
CON TRUFA

     COMPRA DE        EN   

16: 30 HS. TALLER FLORAL
LUGAR: SALÓN DE ACTOS
TURISMO FAMILIAR

LUGAR: CARPA EXPOSITORES
TURISMO FAMILIAR

19:00 HS. CLAUSURA V FERIA
SORTEO DE REGALOS CEDIDOS POR LAS
EMPRESAS A LOS ASISTENTES

LUGAR: CARPA EXPOSITORES
TURISMO FAMILIAR

TURISTA
¡SÚBETE A
NUESTRO TOUR
“HOP ON HOP OFF” 
TRUFERO!!

Itinerario

2025

 PROFESIONALES 

IV 
JORNADAS  

IV 
JORNADAS  

TRUFICULTURA

29
Noviembre

Salón de Actos
Cogeces del Monte

¿Porqué Chile o Australia producen más trufas
por hectárea?  

CONFERENCIA 1:  

CONFERENCIA 4:  
“Cultivo de la trufa blanca Tuber borchii con pino
piñonero injertado” 

CONFERENCIA 2:  
Mecanización para truficultura

COCKTAIL  “FETRUFCONECTA”
Espacio para compartir experiencias y resolver

dudas con degustación de productos
agroalimentarios

15:30 hs.
Acreditación y 
Apertura de las Jornadas

CONFERENCIA 3:  
Sustratos para truficultura. Tipos de Nidos

CRISTOBAL BURGUETE
MARCOS
MORCILLO

LUIS CARBÓ

Director de
Micologia Forestal

& Aplicada.
Micofora.

Viverista, truficultor y
distribuidor de

sustrato Gramoflor
para Truficultura

desde 1999

CHENCHO ZUGASTI

Truficultores y
desarrolladores de

maquinaria específica
para truficultura. 
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V FERIA 
Provincia 

de Valladolid

@Fetrufvalladolid

D E  L A  T R U F A  N E G R A

III CONCURSO 
NACIONAL DE COCINA
CON TRUFA NEGRA

2025
1

Diciembre

Organiza: Patrocina: Colabora:

PUEDES CONSULTAR LAS BASES:

www.cogecesdelmonte.es

InscripcionesInscripciones  hasta 
el 17 de NOVIEMBRE

 hasta 
el 17 de NOVIEMBRE


