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u7 rr ";‘é Restaurante | Tosta de setas y boletus
; % “Puerta con pifiones y chips de
S i ~ Sepilveda” parmesano.

Tallarines al aroma del

Bar-
; laurel con una suave
. Restaurante
e . | erema de boletus y setas
Samoa

de temporada, con
crujiente de cebolla.

Pimiento relleno de
selas y bacalao con
salsa de boletus.

Bar
La Queda

Bar-
Bola de boletus
Restaurante
R y caslaiias.
Paulino
Bar- Arroz eon
Reslauranle | setas y seereto
“Cristobal” ibérico.
‘faietena Potaje
Vado del micologico.
Duratéon ”

Organizan: 2 Ayuntamiento de

Sepulveda

Sepu(veda

turismo

Restaurantes y
Bares
parlicipanies

Bar- Judias blaneas
Restaurante | con lrompela
“La (Cocina” negra.
Bar-
Restaurante  Pollo guisado
“Yillade A conselas.
Sepilveda”
Pimientos
Bar-
rellenos de
Restaurante
“Sefiorfo de carne y boletus
5 ” con su
Sepilveda respectiva salsa.

TAPA MICOLOGICA: 2,00€

TAPA MICOLOGICA +
VINO 0 CERVEZA:

3,00 €




_ Restaurante
Paulino

Reslauranle
6
La Cocina

Cafeteria
Yado del
Duratén

Restaurante
8 Puerla
Sepilveda

Restaurante
Yilla de
Sepilveda

r

SEPULVEDA

Bola de boletus
y castanas.

Judias
blancas con
trompeta
negra.

Potaje
micologico.

Tosta de setas
y boletus con
pifnones y chips
de parmesano.

Pollo guisado
con setas.

X1 JORNADAS DE TAPAS MICOLOGICAS
“VILLA DE SEPULVEDA”

Sepilveda, 15, 16 y 17 de noviembre

Organizan:

Restaurantes y
Bares
participantes

Restaurante
|  Seiiorio de

Sepulveda

Reslauranle
Samoa

TAPA MICOLOGICA:

200 ¢

Restaurante
Cristobal

0

Bar
La Queda

de 2019

Ayuntamiento

de Sept’llveda

Sepulveda turismo

Pimientos
rellenos de
carne y boletus
con su
respectiva salsa.

Tallarines al
aroma del laurel
con una suave
crema de
boletus y setas
de temporada,
con crujiente de
cebolla.

TAPA MICOLOGICA +VINO 0 CERVEZA:
3.00 €

Arroz con
setas y
secreto
ibérico.

Pimiento
relleno de setas
y bacalao en
salsa de
boletus.




