
PROGRAMA FORMATIVO PILDORAS

Dispositivos, sistemas y documentos

Internet básico

Seguridad informática

Introducción a la digitalización de la gestión

Teletrabajo

Introducción al marketing digital

Marketing de contenidos e inbound marketing

Social media y marketing

Publicidad: adwords y facebook ads

Introducción al comercio electrónico

Gestión estratégica

Claves de liderazgo

Claves de la motivación

 II Plan de formación en Tiempos de COVID

Plan de Formación para la adaptación del tejido empresarial a la nueva 
normalidad provocada por la crisis sanitaria del Covid-19.

Digitalización en tiempos de COVID.

Marketing digital y comercio 
electrónico en tiempos de COVID.

Gestión estratégica y liderazgo para la 
nueva situación ante el COVID-19. Claves de la motivación

Gestión del estrés

Gestión de las situaciones de ansiedad

El almacén perfecto

La revolución logística

Empresas Ecommerce

Logística para el comercio electrónico

Automatización y robótica en almacenes

Nuevas oportunidades en la atención a la dependencia
Conceptos básicos para el cuidado de personas dependientes en 
tiempos de COVID.

Apoyo a las gestiones cotidianas de las personas dependientes

Primeros auxilios
Motivación y aprendizaje de las personas mayores y 
dependientes

Instalaciones, maquinaria y equipos de la explotación ganadera

Manejo racional del ganado en explotaciones ecológicas

Seguridad alimentaria

Conocimientos básicos del comercio exterior

Errores del exportador y como evitarlos

Dependencia y tercera edad en tiempos 
de COVID.

Reactivación del sector agroalimentario 
en tiempos de COVID.

nueva situación ante el COVID-19.

Programa de formación en Logística 
integral en tiempos de Covid



Conoce tu eneatipo

Conoce tus características y dones

Como potenciar los dones según tu eneatipo

Recursos para las características que te limitan

Crecer con sentido

Definición de objetivos

Línea de vida

Cohesión de equipo

Conmunicación poderosa

Gestión de conflictos

QGIS aplicado a la agricultura

QGIS aplicado a urbanismo y catastro

Tledetección y lídar con QGIS

Gestión integrada de plagas en el ámbito agrario

Gestión integral de plagas en el ámbito no agrario
Cuaderno de campo, documento de asesoramiento y plan de 
trabajo

Medidas higiénico-sanitarias en tiempos de Covid

Medidas de seguridad en el puesto de trabajo

Ergonomía.

Somos naturaleza

Prevención de riesgos laborales en 
tiempos de COVID.

Potenciación de las capacidades 
personales para obtener los mejores 

resultados laborales tras el COVIVD-19

Claves para alcanzar soluciones en los 
equipos de trabajo tas la situación 

actual de COVID.

Sistema de información geográfica QGIS 
en tiempos de COVID.

Gestión integrada de plagas en tiempos 
de Covid

Infraestructura verde urbana

Árbol y arboricultura

Jardines verticales y cubiertas ajardinadas
Control biológico y herramientas para la mejora de la 
biodiversidad

Incendios forestales: su regeneración
Prevención de conductas de riesgo en el sector productivo de
zonas afectadas por incendio forestal.

 Plantaciones participativas con voluntarios
Implicación de la Población Local en la recuperación del
territorio.

Revitalización del sector económico
Medidas de seguridad e higiénico sanitarias para el personal de 
cocina en tiempos de Covid
Preparación y presentación de los distintos montajes (desayuno, 
almuerzo y cena)

Claves para la atención a las y los clientes del personal de cocina

El buffet: preparación de alimentos y su presentación

Control de costes, sobrantes y stock de género
Tipologías de vegetación mediterránea. Identificación y 
valorización.
Riesgos ambientales relacionados con la vegetación. Factores 
determinantes.

Técnicas de Restauración vegetal. Redacción de proyectos.

Cálculo de stocks de Carbono y sus fluctuaciones.
Procedimientos administrativos para el registro como Sumidero 
de Carbono ante el MITECO.

Transformando ciudades, aproximando 
la naturaleza en tiempos de Covid

Incendio forestal, educación ambiental 
y participación ciudadana"

Claves para la especialización del 
personal de cocina en el actual 

escenario derivado del COVID-19.

Restauración vegetal de zonas 
potenciales como sumideros de 

Carbono



Medidas de seguridad e higiénico sanitarias para el personal de 
restaurantes y bar en tiempos de Covid

Claves de la atención a las y los clientes.

Formación en normas básicas del servicio frente al cliente

La preparación de combinados

Control de costes y stock de géneros
Conocimientos específicos sobre productos de limpieza y sus usos 
en las distintas superficies y contextos

Medidas de seguridad en el puesto y respecto al cliente
Organización del tiempo y correcto trato a los enseres de las y los 
clientes.

Digitalización para la gestión del trabajo
Microsoft Office con especialización en Excell para el control de 
costes
Microsoft Office con especialización en Excell para la distribución 
del trabajo

Podrán inscribirse a través del siguiente enlace:
 https://formacionentiemposdecovid.mybrainspro.com/ 

Para más información:  
formacioncovid@malaga.es

Teléfono 952 133 606
En Redes Sociales Emplea Málaga

Claves para la especialización de 
camareras/os de piso en el actual 
escenario derivado del COVID-19

Herramientas digitales para la gestión 
en el sector de la hostelería y hotelero 

de personal base y mandos intermedios 
en tiempos de COVID.

Claves para la especialización del 
personal de restaurante y bar en el 

actual escenario derivado del COVD-19


