MANIPULACION
DE ALIMENTOS

U ; e Lugar: AYLLON
= cQue aprenderas?
e 13 juniode 11h a 13h

¥ Higiene Personal:
Lavado de manos y ropa adecuada.

@ Limpieza y Desinfeccion:

Superficies y utensilios siempre limpios.

(& Conservacion de Alimentos y . contaminacién cruzada:

Temperaturas seguras y fechas de vencimiento.
A Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETAs)

Plazas limitadas
iNo te quedes sin la tuya!

& 692 342 261 angela.alonso@cesal.org
692 342 270 amarad.alegret@cesal.org
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