
DIRECCIÓN Y PRODUCCIÓN
 EN COCINA

¡Certificado de profesion
alidad! HOTR0110

Tratamiento de géneros culinarios
Elaboración culinaria
Cocina creativa y de autor
Procesos de repostería
Cata de alimentos en hostelería
Seguridad, higiene y protección 
ambiental en hosambiental en hostelería
Ofertas gastronómicas
Aprovisionamiento en restauración
Organización de procesos de cocina
Administración en cocina
Módulo de prácticas
profesionales no laborales

Requisitos: estar en posesión 
de alguno de estos títulos:

-Bachiller

-CP de nivel 3

-CP de nivel 2 (Hostelería y 
Turismo) y área profesional 

((Restauración)

-Título de FP grado medio o 
superado 

-Haber superado la prueba de 
acceso a la universidad para 
mayores de 25 y/o 45años

-Competencias de 
mamatemáticas y lengua castellana 

en nivel 3

Expediente: F160603AA

1.110 horas

GRATUITO:

Inicio en 
Enero 2018

Horario de mañana

Más información e inscripciones en: 
Escuela Internacional de Cocina.

Teléfono 983 350 880, correo electrónico 
info@escuelainternacionaldecocina.com.


