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Otro año más volveremos a celebrar la Navidad, 
el fin de un año y el comienzo de otro. Las casas 
y calles del pueblo se volverán a llenar de ese 
llamado Espíritu Navideño, que no es otra cosa 
que nuestras ganas de compartir y celebrar. 

Desde el Ayuntamiento, también en estos días 
festivos, hemos preparado poniendo todo 
nuestro cariño y nuestra ilusión y todas nuestras 
ganas de trabajar, una agenda de actividades que 
esperamos sean del agrado de todos/as, seguro 
que entre todas las actividades hay alguna en la 
que podréis participar, colaborar y disfrutar.

Todos/as en estas fechas echamos la vista atrás y 
hacemos un balance de lo bueno y malo por lo 
que hemos pasado en este año que ya termina. 
También desde el Ayuntamiento queremos 
hacerlo:

Han sido meses de duro trabajo de todos/as los/
as concejales/as y trabajadores y trabajadoras 
del Ayuntamiento para seguir ganando en 
calidad de vida y mejora de las oportunidades 
de todos/as nuestros/as paisanos/as.

Hemos seguido invirtiendo en la mejora de 
los caminos rurales y realizado distintas 
actividades de promoción para uno de los 
productos más característicos de nuestro 
pueblo, el garbanzo. 

Saluda del alcalde2 /
Recetas Navideñas10 /

Hemos estado al lado de las distintas 
asociaciones colaborando para enriquecer la 
vida cultural de nuestro municipio y hemos vuelto 
a celebrar el Certamen de Poesía “Ángel Crespo”, 
todo un referente a nivel nacional por el prestigio 
alcanzado durante estos años, hemos llenado 
los meses de actividades culturales y deportivas, 
conciertos, representaciones teatrales….

Hemos terminado las obras del gimnasio, que 
con la próxima instalación de las máquinas, será 
una realidad y podrá abrir sus puertas en los 
primeros días del 2024. Una de las inversiones 
más importantes llevadas a cabo en los últimos 
años y una respuesta a la demanda de muchos/
as de nuestros/as vecinos/as.

Se han invertido un total de 207.644,5€ en las 
distintas convocatorias de Planes de Empleo, un 
importante esfuerzo que ha permitido dar una 
nueva oportunidad laboral a 25 personas de 
nuestro pueblo.

Desde el Ayuntamiento os queremos desear a 
todos y todas que esta Navidad sea brillante, os 
traiga alegría, amor y encienda un Ano Nuevo 
lleno de luz y esperanza.

¡¡FELIZ NAVIDAD, FELIZ AÑO NUEVO!!

Saluda del Alcalde
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Cobtratación de Monitores de los Puntos de Inclusión Digital

El anterior Gobierno de la Diputación puso en marcha e impulsó el proyecto de los Puntos de 
Inclusión Digital. Con el compromiso de 6,24 millones de euros se pudieron llevar a cabo los 
contratos de 145 trabajadores y trabajadoras en toda la provincia, por un periodo de 2 años,  dos 
de ellos en nuestro pueblo.

Estos contratos finalizaron el 30 de septiembre y pesa a que la Diputación presidida por nuestro 
paisano Josele dejó presupuestada la cantidad de 1,2 millones para alargar los contratos hasta una 
nueva convocatoria, inexplicablemente el nuevo equipo de la Diputación salido de las elecciones 
de mayo, decidió no hacerlo.

Una decisión que dejó a muchos de nuestros vecinos y vecinas, especialmente mayores, sin un 
servicio prestado por profesionales cualificados y muy apreciado por todos y todas, además esta 
decisión trajo como consecuencia el despido de 145 personas.

Si existía la demanda, si el servicio es necesario y había dinero, no entendemos las razones que han 
llevado al Gobierno de PP y VOX en la Diputación de Ciudad Real a tomar la decisión de no alargar 
los contratos de los dinamizadores.

Con varios meses sin trabajadores en los Puntos PID de nuestro pueblo, la Diputación saca ahora 
una convocatoria en la que tendremos que pagar el 30% del sueldo de uno de los monitores, 
(cuando hasta ahora no suponía gasto alguno para los/as alcoleanos/as) obligando al Ayuntamiento 
a un sobreesfuerzo económico que no parece tener una explicación lógica.

Aumento Tasa de Residuos 2024

Como consecuencia de la trasposición de una Directiva Europea (UE) 2018/851, se establece un 
impuesto sobre el depósito de residuos en vertederos.

Los dos primeros trimestres fueron abonados por el Consorcio RSU, que recibía de la Diputación 
4,3 millones de euros al año para la prestación del servicio de recogida de residuos.

Ahora el nuevo equipo de Diputación y los nuevos responsables de RSU han decidido trasladar esta 
nueva tasa a los Ayuntamientos para que ellos la repercutan en los vecinos/as, estableciendo un 
aumento en el precio de 10€ más por habitante y año.

Este incremento va a permitir a la Diputación recaudar entre todos los pueblos que formamos 
parte del Consorcio algo más de 3,7 millones/año, cuando se estima que el pago se situará en 
torno a los 3 millones de euros, dinero que van a salir del bolsillo de todos los vecinos y vecinas de 
nuestro pueblo y el resto de pueblos de la provincia.

Hasta ahora era la Diputación la que se hacía cargo de este nuevo pago impuesto por Europa, 
seguimos sin entender las razones de que el nuevo Equipo de Gobierno no pueda hacerlo, 
teniendo en cuenta la situación económica inmejorable que se encontraron al llegar los Diputados 
y Diputadas de PP y VOX.

Además el pago de este impuesto se calcula en 3 millones de euros anuales y la Diputación 
recaudará 3,7 millones. Setecientos mil euros más de lo que supondrá la tasa. Dada la situación por 
la que atravesamos muchos municipios, vecinos y vecinas y que no hay impedimento económico 
ni legal para que la Diputación siga haciendo frente al gasto como hasta ahora.



Sábado
23-12

20:00 h. Concierto de Navidad de 
la Asoc. Cultural Banda 
de Música de Alcolea de 
Calatrava en el Pabellón de 
Usos Múltiples 

Martes
26-12

Taller de Dulces Navideños 
Intergeneracional en la 
Cocina del Ayuntamiento. 
Inscripción: Universidad 
Popular.

17:00 h.

Miércoles
27-12

Viaje al cine Las Vías. 
Después merendaremos en 
el Mesón Café. Inscripción 
previa en la Universidad 
Popular. Precio: 8 €. Hora 
de salida y película por 
determinar.

Jueves
28-12

Taller de decoración 
navideña en el Centro 
Social. Gratuito. Inscripción: 
Universidad Popular hasta el 
26 de diciembre. Para todas 
las edades.

12:00 h.

PROGRAMACIÓNPROGRAMACIÓN
NAVIDEÑA NAVIDEÑA 20232023



Lunes
01-01

Miércoles
03-01

12:00 h. Chocolatada para todos 
acompañada de hinchables 
y actividades infantiles en el 
Pabellón Polideportivo

0:30 h. Fiesta con DJ y animación 
en el Pabellón de Usos 
Múltiples

Jueves
04-01

12:00 h. Recogida de cartas por un 
Paje Real dirigidas a los 
Reyes Magos en el CAI.

Viernes
05-01

16:00 h. Recogida de Regalos en el 
Pabellón de Usos Múltiples

17:00 h. Desfile de Los Reyes Magos 
acompañado de animación.
Salida desde la Parada

18:00 h. Entrega de regalos por 
Los Reyes de Oriente en el 
Pabellón de Usos Múltiples

Programación 
Escuela de Navidad

10:00 a 14:00 h. Talleres y actividades de temática Navideña 

Edad: 3 a 7 años y de 8 a 12 años. 

Lugar: Centro de Juegos y Juguetes. Inscripción 
Universidad Popular por orden de inscripción. Número de 
plazas: 40. Precio: 12 € por niño/a. 

26, 27, 28, 29 de diciembre, y 2, 3, y 4 de enero
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III Edición del Trail Entrevolcanes

El próximo 28 de enero tendrá lugar la III Edición del Trail “Entrevolcanes”. Tras conseguir 
ser reconocidos por la real Federación de Atletismo para formar parte de la red Red Estatal de 
Instalaciones Permanentes de Trail Running, siendo así el único municipio de Castilla-La Mancha 
que cuenta con esta distinción, trabajar para que el año pasado la prueba que se disputó en nuestro 
pueblo se convirtiera en Campeonato de C-LM, este año volvemos a poner en valor un recurso 
turístico y deportivo que ofrece una respuesta a las necesidades de ocio y deporte que demanda la 
población local y foránea, además de promover el crecimiento económico de la zona.

Más de 500 personas vendrán a conocer nuestra riqueza paisajística y nuestro patrimonio natural. 
Otro año más contaremos con tres modalidades para que todos y todas puedan participar: Trail, 
Senderismo y BTM.
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Inversiones realizadas durante 2023

Este año también ha sido un tiempo para mejorar las instalaciones y equipamiento que todos los 
vecinos y vecinas disfrutan en las distintas actividades programadas desde el Ayuntamiento y la 
Universidad Popular.

El tan esperado gimnasio y su equipamiento, distintas inversiones para mejorar la eficiencia 
energética de la Vivienda de Mayores, con el cambio de las carpinterías metálicas, el techo y 
la instalación de placas solares, la ampliación del cementerio, la reposición del césped artificial 
de la pista de pádel, la mejora de los viales y caminos rurales, la adquisición de un dúmper y 
una plataforma elevadora para dotar de medios modernos, seguros y eficaces a los trabajadores 
del Ayuntamiento, la instalación de nuevas duchas y un sistema de climatización eficaz en los 
vestuarios del nuevo Gimnasio Municipal, mejoras en la red de abastecimiento y el cambio de los 
motores de la estación de rebombeo de Picón…

Han sido muchas las actuaciones, encaminadas a facilitar y mejorar el día a día de todos los 
alcoleanos y alcoleanas, con importantes inversiones, y en esa labor seguimos comprometidos 
para el 2024 que pronto comenzará.

Renovación redes de abastecimiento de agua

Hasta ahora, algunas de las obras y mejoras de mejora del Fontanar, la Piscina, la Biblioteca, el 
equipamiento del Centro Joven o la construcción del nuevo Gimnasio Municipal.

En estas subvenciones el Ayuntamiento no tenía que aportar ni un solo euro y la finalidad del gasto 
quedaba a la decisión de los equipos de gobierno, auténticos conocedores de la realidad de sus 
municipios y de las demandas de sus vecinos y vecinas.

Este año, la Diputación presidida por D. Miguel Ángel Valverde y apoyado por VOX, ha decidido 
sacar una convocatoria solo y exclusivamente para la mejora de las redes de abastecimiento y 
obligando además a los ayuntamientos a aportar el 30% del total invertido.

Una vez más los municipios pequeños y con pocos recursos nos vemos perjudicados por una 
decisión de la Diputación que nadie entiende, ya que nos limita en nuestra capacidad de autogestión 
(es mucho el dinero invertido por este Ayuntamiento en la mejora de la red y tal vez ahora una 
inversión de este tipo no era tan necesaria como hace unos años) y nos impide destinar los recursos 
en cubrir otras necesidades, ya que el 30% tiene que salir del Presupuesto de este Ayuntamiento.
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El Ayuntamiento de Alcolea de Cva llevó a cabo la vigesimocuarta edición de la Semana de 
los Mayores en colaboración con la Asociación de Jubilados y Pensionistas. Este evento, que 
se desarrolló del 16 al 22 de octubre, ofreció una amplia variedad de actividades. Entre ellas, 
destacaron charlas sobre salud y nutrición, así como el enriquecedor viaje cultural a Tomelloso, 
donde exploramos la cultura vinícola mediante la visita a la "Cooperativa Virgen de las Viñas" 
y disfrutamos de una cata de vinos típicos de la zona. En la tarde del día del viaje, tuvimos la 
oportunidad de visitar los monumentos históricos y museos locales acompañados por un guía 
oficial.

La semana continuó con otras actividades, como una merienda intergeneracional con los más 
pequeños de la localidad y una visita guiada al monumento natural de nuestro pueblo, el volcán de 
la Santa Cruz. El evento concluyó con una deliciosa comida y la actuación del grupo La Teatrería 
de Torralba de Cva, que presentó la obra "No me cuentes cuentos".

Esta semana, que contó con la participación de todos, agradecemos a todos el esfuerzo dedicado 
a fomentar la cultura mediante diversas y enriquecedoras actividades.

Semana de los Mayores

Hemos CelebradoHemos CelebradoHemos Celebrado
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En esta edición, el escritor barcelonés Ismael Pérez de Pedro, con el poema titulado Como un 
James Stewart con el alma escayolada, ha sido galardonado con el premio de poesía nacional 
del XVI Certamen de Poesía Ángel Crespo, otorgado por nuestro ayuntamiento y dotado con 
1.000 euros.

A esta edición del Certamen se presentaron noventa y cinco poemas provenientes de distintos 
puntos de España, lo que resalta la importancia de este premio. Se trata de uno de los certámenes 
más destacados a nivel nacional, reconocido tanto por llevar el nombre del gran poeta Ángel 
Crespo como por su significativa dotación económica.

La entrega del premio tuvo lugar el sábado 21 de octubre en el salón de plenos del Ayuntamiento.

Certamen Ángel Crespo

En esta edición, el foco de la promoción se ha centrado en el cordero y los productos característicos 
del Valle de Alcudia. Contamos con una exitosa participación de nuestros vecinos, quienes 
llenaron un autobús para asistir al evento. La Diputación, como en ocasiones anteriores, organiza 
este tipo de eventos con el objetivo de impulsar la generación de riqueza en los pueblos.

Sabores del Quijote en Brazatortas
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El pasado octubre, iniciamos las actividades del curso escolar de la Universidad Popular, las cuales 
se prolongarán hasta mayo. Este año, hemos introducido una diversidad de opciones tanto para 
niñ@s, jóvenes y adultos. Para el público infantil, ofrecemos actividades como ciencia divertida, 
manualidades, robótica, cuentacuentos, club de lectura, zumbita, pádel infantil, taekwondo, fútbol 
sala, multideporte, cine fórum, inglés, y también se han lanzado ligas de fútbol sala femenino y 
masculino para los jóvenes. Mantenemos esta amplia variedad de actividades con el objetivo 
de proporcionar a los niños y jóvenes de nuestra localidad opciones saludables y fomentar la 
práctica deportiva.

En cuanto a las actividades para adultos, se han ofertado clases de yoga, pilates, gimnasia de 
mantenimiento, bailes, clases interactivas, zumba, entrenamientos funcionales, pintura al óleo, 
envejecimiento activo, club de lectura, corte y confección, punto y ganchillo,  entre otras. Año tras 
año, logramos que nuestros vecinos participen en esta oferta extensa, promoviendo un estilo de 
vida saludable y activo

Asociación de Jubilados y Pensionistas

Alcolea se une a un conjunto de pueblos y ciudades que han sabido valorar el trabajo en común, 
el sentirse parte de un grupo con un proyecto común. Hemos realizado este árbol de Navidad a 
ganchillo durante más de 3 meses; son muchas las socias y socios que han participado tejiendo 
y uniendo las aplicaciones. Y el resultado es este árbol de Navidad con el que queremos desearles 
una Feliz Navidad. Lo puedes disfrutar en la portada de la revista.

Actividades Universidad Popular
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Este año, las celebraciones de Halloween tuvieron lugar los días 28 y 31 de octubre. Iniciamos con 
actividades infantiles en la biblioteca y, el día 28, disfrutamos de la sesión musical a cargo de Dj 
Cam, seguida por un animado concurso de disfraces para adultos.

Para cerrar, el 31 de octubre por la tarde, organizamos una alegre fiesta de disfraces para los más 
pequeños. El evento incluyó juegos, concursos y música, todo ello llevado a cabo en el Pabellón 
de Usos Múltiples.

Halloween

Este año, como novedad, elegimos Toledo para explorar su fascinante historia de las tres culturas 
y sumergirnos en la magia de su iluminación navideña. Por la mañana, asistimos a una visita 
guiada, acompañados por guías oficiales, explorando los lugares más emblemáticos de la 
ciudad y paseando por sus calles. Además, descubrimos los secretos del Toledo subterráneo, 
desentrañando su rico pasado y disfrutando de escenas teatralizadas que nos transportaron a 
épocas pasadas. Por la tarde, tuvimos tiempo libre para pasear y disfrutar de luces navideñas.

Viaje navideño a Toledo
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Para conmemorar esta fecha, llevamos a cabo diversas actividades desde el lunes 20 hasta el 
sábado 25 de noviembre.

El 20 de noviembre se realizaron varias charlas para concientizar sobre la Violencia de Género. 
En primer lugar, Noelia Palencia impartió la charla "Vivir con Alma", donde se profundizó en la 
importancia de la sensibilización para detectar situaciones de violencia machista. También se 
abordaron recursos y asociaciones que ofrecen apoyo, así como la identificación y denuncia de 
situaciones de violencia. Simultáneamente, desde la Fundación Cepaim se ofreció otra charla 
centrada en conocer las herramientas y recursos digitales para detectar y denunciar la violencia 
ejercida a través de medios digitales. Ambas ponencias contaron con el respaldo de recursos 
audiovisuales. Al finalizar, el Ayuntamiento ofreció un café para fomentar el intercambio de 
impresiones.

El martes 21, nos enfocamos en los más pequeños con un cuentacuentos en el que trabajamos la 
lectura de "No hay nada más aburrido que ser una princesa rosa", realizado en la biblioteca.

Para culminar, el sábado 25, se llevaron a cabo diversas actividades, incluyendo la lectura del 
Manifiesto del 25N en la plaza, una marcha morada por la localidad, y una master class de zumba. 
Gracias a la marcha benéfica, logramos recaudar fondos destinados a la asociación contra la 
violencia de género "Alma".

Celebración del 25N



Ingredientes para 4 personas:
500 g de almejas tan buenas como puedas 
permitirte
600 g de gambas
8 dientes de ajo
2-3 guindillas secas
3-4 cdas. de aceite de oliva virgen suave
150 ml de vino blanco
Sal
Perejil

Poner las almejas vivas en un recipiente con agua y una 
cucharada de sal. Meterlas en la nevera y dejarlas una o dos 
horas para que suelten arenilla.

Verter el vino blanco en una sartén donde quepan las almejas 
y calentar a fuego vivo. Cuando el vino hierva, agregar las 
almejas escurridas, tapar la sartén y esperar a que las almejas 
se vayan abriendo. Ir retirando las almejas que se abren a una 
fuente tapada para que no se recuezan.

Verter el aceite de oliva en una sartén amplia y sofreír el 
ajo hasta que empiece a tomar color. Añadir los trozos de 
guindilla.

Agregar las colas de gamba a la sartén y cocinar muy 
brevemente, hasta que pierdan el color de crudo; como 
hemos dicho antes, si se prefiere, apagar el fuego, agregar las 
gambas, tapar la cazuela y dejar que se cocinen en el calor 
remanente.

Cuando las gambas estén casi cocidas al punto deseado, salar 
ligeramente y agregar las almejas abiertas para que acabe 
de calentarse el conjunto brevemente. Si se prefiere, añadir 
también un poco del caldo de cocción de las almejas. Apagar 
el fuego y servir de inmediato con perejil picado por encima.

Almejas y gambas al ajillo

Ingredientes para 8 personas:
250 g de arroz de grano redondo
200 g de azúcar
100 g de mantequilla
1 peladura de limón, sin nada de parte blanca
1-2 palos de canela en rama
Leche entera, la que demande el arroz (hasta 
tres litros)
1 pizca de sal
1/4 copita de coñac o de anís
Azúcar adicional para quemar

Poner medio litro de agua a hervir y echar el arroz. Hervir hasta que 
se absorba toda el agua.

Añadir un litro de leche caliente con los palos de canela, la corteza 
de limón, la mantequilla y la sal. Llevar a ebullición suave y remover 
de vez en cuando para que no se pegue en el fondo.

Ir añadiendo leche a medida que sea necesario, a lo largo de por 
lo menos una hora de cocción (mínimo dos litros), hasta que el 
arroz esté muy blando y el conjunto muy cremoso. Cuanto más 
tiempo de cocción, más deshecho queda el arroz, pero más leche se 
consume.

Al final de la cocción, añadir el coñac o el anís.

Retirar del fuego y agregar el azúcar; mezclar. Retirar la peladura de 
limón y los palos de canela.

Dejar enfriar un rato en la cazuela; el arroz con leche espesa mucho 
al enfriar y es muy probable que haya que añadir algo más de leche 
fría en el proceso para garantizar que no se obtiene un bloque de 
arroz con leche.

Cuando esté tibio y con una consistencia al gusto —hay que tener 
en cuenta que sigue “fraguando” en la nevera—, pasar el arroz a 
cuencos de ración y dejar enfriar por completo a temperatura 
ambiente y posteriormente en la nevera, tapado.

Justo antes de servir, espolvorear la superficie con azúcar y quemar 
con una plancha de hierro o un soplete de cocina.

Arroz con leche

RECETAS PARA NAVIDAD


