
Ayuntamiento de 

Alconchel 



SÁBADO DÍA 2 DE ABRIL 
  
09:00 horas. SALIDA DIDÁCTICA AL CAMPO SOBRE EL ESPÁRRAGO Y LA 

TAGARNINA. Se realizará un recorrido por el corredor ecofluvial «Rivera de Alconchel». 
Recorrido: Plaza de España – Camino de San Benito – Camino nuevo de La Peña – Camino de San 
Pedro – Molino de Curro – Camino de la Fresnera – Puente Viejo – Recinto Ferial. Dificultad media, 
con una distancia de 10 kilómetros. 
 
12:00 horas. INAUGURACIÓN OFICIAL DE LA FERIA. Con la intervención de Dña. 
Virginia Borrallo Rubio, Vicepresidenta de la Diputación de Badajoz, junto a otras autoridades 
locales, provinciales y regionales, en la carpa central de la Feria. Recorrido institucional. 
 
12:00 horas. APERTURA DE EXPOSICIONES DE FOTOGRAFÍAS. Las imágenes de 
espárragos y tagarninas participantes en el Concurso de Fotografía (ver Bases del Concurso aparte) 
acompañarán en la carpa central de la Feria a las exposiciones itinerantes «Las Tierras del Gran Lago 
de Alqueva» y «El Tajo Internacional» de la Consejería de Agricultura de la Junta de Extremadura. 
  
12:15 horas. VALORACIÓN DE PLATOS DEL CONCURSO DE COCINA. Los platos 
participantes se presentarán en la carpa central de la Feria antes de las 11:30 horas para su 
exposición (ver Bases del Concurso aparte). 
  
12:30 horas. CATA DE VINOS DEL ALENTEJO Y DE PITARRA DE ALCONCHEL.  
  
13:15 horas. COCINA EN VIVO. A cargo de D. Tomás Carbonero Caraballo, cocinero 
profesional y Técnico Superior en Hostelería y Turismo por el Instituto Profesional del Ejército Nº 1. 
 
14:00 horas. RUTA DE LA TAPA DEL ESPÁRRAGO Y LA TAGARNINA. Quienes 
deseen participar podrán recoger el cupón de puntuaciones en la oficina de información de la carpa 
central de la Feria (para más información, ver Bases del Concurso de Tapas aparte). 
 

Desde el mediodía el grupo de concertinas «Os Alegres» de Castanheira de Pêra (Portugal) 
amenizará musicalmente acompañando al Jurado y al público participante en la Ruta. 
    
18:00 horas. CONCURSO «CHEF JUNIOR». Los/as niños/as tendrán también su espacio 
para demostrar sus dotes culinarias preparando platos fríos ante el público, en la Plaza de España 
(ver Bases del Concurso aparte).   
 
20:00 horas. CONCIERTO DE MÚSICA. A cargo de la «Sociedad Filarmónica Corvalense», 
de San Pedro de Corval (Évora, Portugal), en la carpa central de la Feria. 
  
23:00 horas. CIERRE DE INSTALACIONES. 



DOMINGO DÍA 3 DE ABRIL 
  
10:00 horas. SALIDA DEL I CROSS POPULAR «SUBIDA A LA COBANADA». 
Categoría absoluta, desde la Plaza de España (ver información en cartel aparte). 
 
10:15 horas. RECEPCIÓN DE PARTICIPANTES EN EL «FINDBIKE 2016» DE 

OLIVENZA. Acontecimiento deportivo de ciclistas aficionados, a su paso por Alconchel. 
  
12:00 horas. SALIDA DEL I CROSS POPULAR URBANO INFANTIL. Los/as 
participantes se concentrarán media hora antes en la Plaza de España (ver cartel aparte). 
 
13:00 horas. CATA DE VINOS DE ALENTEJO Y DE LA COMARCA DE OLIVENZA. 

CONFERENCIA ENOLÓGICA. A cargo de Dña. María Julia Marín Expósito, profesora de la 
Universidad de Extremadura y presidenta de la Asociación Extremeña de Enólogos. Los vinos serán 

de la Bodega «Soto» (Viña «San Matías», de Almendral) y de la Bodega «CARMIM», Cooperativa 
Agrícola de Reguengos de Monsaraz (Portugal), Capital Europea del Vino en 2015. 
  
14:00 horas. ENTREGA DE PREMIOS DE LA RUTA DE LA TAPA. Se dará a conocer el 
veredicto del Jurado sobre las dos mejores tapas servidas en los bares y se sorteará una cena para 
dos personas entre el público participante en la Ruta (ver Bases del Concurso de Tapas aparte). 
   
14:30 horas. DEGUSTACIÓN DE GARBANZOS CON TAGARNINAS Y VINOS DE 

LA COMARCA. Precios populares (con obsequio de vaso conmemorativo), en la carpa central.   
 
16:00 horas. ACTUACIÓN DEL CORO FOLKLÓRICO «LA ILUSIÓN» DE CHELES.  
 
16:30 horas. ENTREGA DE PREMIOS DE LOS CONCURSOS. El Jurado entregará los 
premios de los concursos y los trofeos exclusivos realizados por el artista local Ángel Vicente Pérez.   
  
17:00 horas. CLAUSURA DE LA FERIA. 

Coro Folklórico «La Ilusión» de Cheles 



 
 

Cualquier persona que lo desee, sin límite de edad ni de procedencia geográfica. 
 

Recetas gastronómicas que deberán ser primeros platos o entrantes cocinados, entre otros alimentos, con espárragos y 
tagarninas. Se describirán los ingredientes y el proceso de elaboración, que serán valorados por el Jurado. 

 
Quienes deseen concursar deberán llevar el plato o los platos elaborados a la Carpa 

Central de la Feria antes de las 11:30 horas del sábado día 2 de abril de 2016, indicando los datos identificativos para introducirlos en 
un sobre que se cerrará y numerará de acuerdo con el plato correspondiente. 

 

Primer premio, bono de temporada para la piscina municipal en 2016, trofeo exclusivo y diploma acreditativos de la 
Feria; segundo premio, bono de un mes y diploma acreditativo; tercer premio, bono de 15 días y diploma acreditativo. 

 
 

Cualquier persona que lo desee, sin límite de edad ni de procedencia geográfica. 
 

Fotografías que muestren imágenes de espárragos y tagarninas en el mismo plano o por separado, en la naturaleza o tras 
la recolección, incluso después de transformarlos en platos cocinados. El Jurado tendrá en cuenta la originalidad de las mismas, su 

valor artístico y el enfoque local o paisajístico en que se realicen.  

 
Cada participante podrá entregar hasta un máximo de 3 fotografías en formato digital o 

impresas en papel, descartándose las que no reúnan los requisitos. La inscripción, junto con las fotografías, se registrará por ventanilla 
única en el Ayuntamiento, antes de las 14:00 horas del viernes día 1 de abril de 2016. 

 

Primer premio, bono de temporada para la piscina municipal en 2016, trofeo exclusivo y diploma acreditativos de la 
Feria; segundo premio, bono de un mes y diploma acreditativo; tercer premio, bono de 15 días y diploma acreditativo. 

 
 

Cualquier niño/a que 
lo desee, de entre 6 y 12 años, de cualquier procedencia 

geográfica. 
 

Recetas de cocina, de platos en frío (entrantes, 
primeros o segundos) o postres, que se cocinarán en vivo el 
sábado 2 de abril de 2016, a partir de las 18:00 horas en el 
Terrero. Cada participante deberá llevar los ingredientes 

necesarios así como los utensilios de cocina que vayan a utilizar. 

 
Cada participante 

deberá inscribirse en el Ayuntamiento antes de las 14:00 horas 
del viernes día 1 de abril de 2016, haciendo constar qué tipo de 

plato preparará y los medios técnicos que utilizará. 
 

El Jurado otorgará un primer premio consistente 
en un bono de temporada para la piscina municipal en 2016, un 
trofeo exclusivo y diploma acreditativos de la Feria; el segundo 

premio será un bono de un mes y diploma acreditativo; y el 
tercer premio, un bono de 15 días y diploma acreditativo.  

 

 
 

Todos los 
establecimientos hosteleros de la localidad, presentando tapas, 

y el público en general, valorándolas junto al Jurado. 
 

 El sábado 2 de abril se realizará la Ruta de la Tapa 
del Espárrago y la Tagarnina, un recorrido amenizado 

musicalmente por todos los bares, donde el Jurado valorará 
tapas elaboradas a base de espárragos y/o tagarninas 

 
El público deberá recoger en el 

Ayuntamiento un cupón donde cada establecimiento deberá 
sellar su participación consumiendo una bebida y probando cada 
tapa, que deberá calificar de 1 a 10 puntos. Sólo se considerarán 
participantes quienes prueben y puntúen tapas de, al menos 6 

establecimientos. 
 

Primer premio, trofeo exclusivo y diploma 
acreditativos de la Feria; segundo premio, trofeo y diploma 

acreditativos. El público participante entrará en un sorteo de 
una cena para dos personas (MÁS DATOS, EN EL CUPÓN).  


