Excmo. Ayuntamiento de la Villa de Medellin

BASES DE CONCURSO GASTRONOMICO SIERRA DE YELBES 2023
1. OBJETO

Fomentar la tradicion gastronémica extremefia y la participacion y convivencia de los
vecinos y vecinas de la localidad.

2. PARTICIPANTES

Podran participar todos los vecinos y vecinas que lo deseen formando grupos. Cada
grupo estard compuesto por un minimo de 4 personas y un maximo de 10. Podran ser grupos
de amigos/as, participar en representacion de una asociacion, etc.

El nUmero méximo de grupos participantes en el concurso sera de 10. En caso de
que haya méas de 10 grupos que deseen inscribirse, el orden de inscripcion sera el que
determine qué grupos son los admitidos a participar en el concurso.

3. INSCRIPCIONES

Las inscripciones se realizaran desde el dia 3 de marzo hasta el 14 de marzo, ambos
dias incluidos, en la Delegacion del Ayuntamiento en Yelbes en el horario habitual.

Se habra de rellenar un formulario de inscripcion que se le facilitara a la persona que
vaya a inscribirse y en la que constara como representante del grupo en cuestion.

4. LUGAR DE CELEBRACION

El concurso se celebrara en la Sierra de Yelbes, en los merenderos de la zona de la
charca. La elaboracion de las calderetas sera “in situ” en dicho emplazamiento.

5. TIEMPO DE PREPARACION Y POSTERIOR DEGUSTACION

El tiempo de preparacion y condimentacion de la caldereta serd de un méximo de 4
horas. A las 10:00h se daréa la sefial de comienzo de la preparacion de las calderetas. Y a las
14:00h sera la hora de finalizacion del tiempo de elaboracién y el inicio de las deliberaciones
del jurado.

No se podra repartir la caldereta hasta que no se haya comunicado el veredicto
del jurado. Si esto no se cumple, el grupo o los grupos que lo incumplan seran
automaticamente descalificados.

6. RECETAS

Las recetas de las calderetas podran llevar todo tipo de ingredientes, condimentos y
aderezos propios de nuestra tierra.

Para participar, cada grupo debera traer su mesa, bombona, hornillo de gas, cazuelas,
cuchillos, cubos etc. y todo aquello que necesiten para cocinar. EIl hornillo debera encontrarse
a una distancia minima de 15 cm respecto al suelo. Los participantes deberan recoger los
utensilios, basura generada etc.

Los concursantes se proveeran de todo lo necesario para elaborar sus guisos. La carne
de cerdo sera proporcionada por la organizacion, unos 5 KG por grupo, asi como 2 kilos de
costillay 5 panes cortados. (Si algin grupo quiere aportar mas cantidad aparte, correra por su
cuenta). También se entregaran platos, vasos, tenedores, servilletas y cartones.
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7. JURADO

El jurado estard compuesto por varias personas designadas por la organizacion, y
puntuaran del 1 al 5 cada caldereta. Se valorara:

e Limpiezay organizacion
e Proceso de elaboracién
e Ingredientes utilizados

e Degustacion

e Presentacion

El fallo del jurado es inapelable.
8. PREMIO

El grupo ganador recibira un premio de 100 €, que le sera abonado via transferencia
bancaria.

9. CONDICIONES DE PARTICIPACION
La participacion en este concurso implica la total aceptacion de las presentes bases
asi como la decision de la Organizacion y Jurado en los casos no previstos en las mismas.
Asimismo, se autoriza a la organizacion a realizar y publicar cuantas fotografias se
consideren oportunas, cediendo los y las participantes sus derechos de imagen.

CALDERETA POPULAR

Una vez tomada la decision del grupo ganador, se ofreceran platos de calderetas a las
personas asistentes al evento hasta la finalizacién de las existencias.

En Medellin a 1 de marzo de 2023

Fdo.: Javier Morillo Paniagua
Concejal Delegado de Festejos
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