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TR Restaurante

Domina las técnicas esenciales de sala, vinos,
seguridad alimentaria e inglés profesional.

Este curso te prepara para trabajar en el darea de
restauracion, desarrollando habilidades clave en servicio
de sala, atencion al cliente, montaje y organizacion del
espacio. También aprenderds nociones esenciales de
vinos, elaboracion de platos en salq, servicios especiales,
normas de higiene y seguridad, ademds de reforzar tu
inglés profesional para el entorno hostelero.

Que aprenderas?

e Servicio en restaurante: organizacion, montaje y
atencion al cliente.

e Facturacion y cierre de servicio: gestion bdsica de
operaciones.

e Servicio de vinos: técnicas esenciales y maridaje.

e Platos a la vista del cliente: elaboracion vy
presentacion en sala.

* Inglés profesional: vocabulario y comunicacion en
restauracion.
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