
Sábado 7 de marzo: 
12:00 h. "Los gabarreros en Guadarrama". Nos desplazamos a Guadarrama, con una
exhibición de corta, música y bailes (cartel aparte).
14:00 h. Inauguración de las XXII Jornadas Gastronómicas de los Gabarreros.
20:00 h. Concierto de la Banda de Música de El Espinar en el Teatro Auditorio Gonzalo
Menéndez Pidal de El Espinar. Precio 5 euros. Información y entradas Oficina de Turismo.

Domingo 8 de marzo: 
Por la mañana, “Marcha de los Gabarreros” con salida desde la estación de tren de La
Estación de El Espinar (Información e inscripción en la Oficina de Turismo de El Espinar 3,5€
incluye almuerzo en La Terraza del Herrerillo). Colabora el Club Deportivo Caloco.
Simultáneamente, marcha ciclista con salida de El Espinar. (Información e inscripción en
E-bizing, cartel aparte). 
14:00 h. XXII Jornadas Gastronómicas de los Gabarreros.

Lunes 9 de marzo:
17:00-17:30 h. Recepción de platos XXXI Certamen Gastronómico AACCU San Rafael - VII
Edición de Cocina Gabarrera. Centro Cultural de San Rafael. 
17:30 h. Coloquio sobre las Sopas Canas. Tras la charla, fallo del jurado y entrega de premios.

Martes 10 de marzo:
12:00 h. “Día de radio al amor de la lumbre en el cole”. Actividad intergeneracional, programa
socioeducativo “Cerca de ti”, CRA San Rafael.

Miércoles 11 de marzo: 
12:00 h. “Día de radio al amor de la lumbre en el cole”. Actividad intergeneracional, programa
socioeducativo “Cerca de ti”, CEIP Arcipreste de Hita El Espinar.
12:15 h. Homenaje a los Gabarreros fallecidos con la colaboración de los niños del Colegio
Arcipreste de Hita de El Espinar. Escultura de los gabarreros. El Espinar.

Jueves 12 de marzo:
Por la mañana, colocación en la Plaza de la Constitución de El Espinar de “el Pino Gabarrero”.
12:30 h. "Los gabarreros en el cole". El Colegio de San Rafael se convierte en el escenario
para mostrar a los más pequeños los oficios del monte y acercarlos a nuestras tradiciones.

Viernes 13 de marzo: 
12:00 h. "Los gabarreros en el cole". Los alumnos del Colegio Arcipreste de Hita de El Espinar
se trasladarán al Antiguo Colegio del Arenal para disfrutar con los antiguos oficios del monte.
Antiguo Colegio del Arenal, El Espinar.
19:00 h. Inauguración de la Feria. Plaza de la Corredera. El Espinar.

20:00 h. Antiguo baile a la luz de las teas, con la dulzaina y tamboril. Se ofrecerá un caldo a
los asistentes elaborado por el Mesón Marcelino, participante de las XXII Jornadas
Gastronómicas. Plaza de la Corredera.

Sábado 14 de marzo: 
10:30 h. Apertura de la Feria. Plaza La Corredera. El Espinar.
10:30 h. Encuentro en la zona de la Fuente de la Botella de San Rafael y almuerzo gabarrero
por el camino. Exhibición de carga de leña y corta. Regreso a la Plaza de Castilla. 
12:00 h. Pregón Inaugural de la Fiesta a cargo del Open de Tenis Villa de El Espinar en su 35
aniversario. Exhibición de corte vertical, usos antiguos y modernos en la corta. Sorteo de una
paletilla entre los espectadores vestidos al uso tradicional. 
14:00 h. XXII Jornadas Gastronómicas de los Gabarreros.
18:00 h. Conferencia “Zoología y fauna de El Espinar” impartida por Pedro Bigeriego.
Asociación Hespérides. Centro Cultural Nila Vicente, San Rafael.
20:00 h. Concierto de “Free Folk” en la carpa de la feria.
21:00 h. XXII Jornadas Gastronómicas de los Gabarreros.

Domingo 15 de marzo: 
10:30 h. Apertura de la Feria. Plaza La Corredera. El Espinar
11:00 h. Concentración en El Pinarillo (El Espinar). Degustación de las “Sopas Canas” y 
almuerzo gabarrero. 
12:00 h. Desfile de carros, hacheros, caballos con leña, arrastre de pinos, música y bailes 
populares hacia la Plaza de la Constitución. 
12:30 h. Llegada a la Plaza de la Constitución. Nombramiento del “Gabarrero de Honor” y
del "Pino de Plata" al Excmo. Sr. D. Alfonso Fernández Mañueco (Presidente de la Junta de
Castilla y León), música, bailes populares, exhibición de corta y caída del pino de alrededor
de 20 m. de altura. Venta de papeletas para ganar una “cárcel” de leña quien más se apro-
xime, sin pasarse, al peso del “Pino Gabarrero”; sorteo, además, de una paletilla entre los
espectadores vestidos al uso tradicional.
14:00 h. XXII Jornadas Gastronómicas de los Gabarreros.
14:30 h. Comida popular “Olla Gabarrera” en la plaza de la Constitución por “La Fábrica de
Oro” con la colaboración de “Los Fuertes”. 4,5€. Venta de tiques en el puesto de "Los Fuertes"
17:30 h “Tarde Jugona Gabarrera” y entrega del Ier premio Azar a la creación espinariega de
juegos. Asociación Azar. Salón de Plenos del Ayuntamiento de El Espinar.
18:30 h. Concierto de “El hombre Folkíbero dúo” en la carpa de la feria.
20:00 h. Clausura de la Feria de Muestras.

Durante la Fiesta nos acompañarán la Escuela de Dulzainas de San Rafael y el Grupo de
Danzas de El Espinar.
Exposición de retratos “Rostros Serranos” de Ruth Martín de Castro. Inauguración el 6 de
marzo a las 19 h. Ayuntamiento de El Espinar.
Durante la semana, en Onda El Espinar podrá escucharse “El universo femenino de los 
Gabarreros”
Compra tu papeleta, averigua el peso del pino gabarrero que estará en la Plaza de la
Constitución y gana una “CARCEL de leña".
¡Participa en nuestra fiesta, aprovecha la ocasión luciendo tu traje regional y gana una paletilla!
(patrocinado por Gasóleos La Sierra).

Programa de actos XXII edición de la Fiesta de Los Gabarreros

Del 7 al 15 de marzo de 2020

Declarada de Interés Turístico Regional

Municipio de El Espinar, Segovia

XXII edición

Fiesta de Los Gabarreros
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Fotografía: Pedro Klak

Síguenos!

La Ratona Viajera

www.citelespinar.es



22as Jornadas Gastronómicas de Los Gabarreros • Restaurantes participantes

Del 7 al 15 de marzo
Entrantes: Caldo reducido de pata de buey con albóndiga de vaca, Rulos de cecina de vaca leonesa
rellenos de foie y almendras y Patatas revolconas con torreznos de Soria. Segundo plato (a elegir):
Cordero a la estaca con musaka de Níscalos o Bacalao a baja temperatura con crema de pimientos
asados y alioli. Postre: Canutillo relleno de crema de queso y mermelada de higos con setas confita-

das. Precio: 25€ por persona. Pan y bebida no incluidos. (IVA  incluido).

Los Jardines de la Brasería
Calle Calzada, s/n • San Rafael - Reservas: 921 17 17 90

Menú comidas (excepto martes) -Entrantes a elegir: Judiones de La Granja, Revuelto de morcilla
con piñones, Migas del Pastor con uvas o Ensalada de salmón y aguacate. Segundos a elegir: Entre-
cot de carne roja, Cochinillo de Segovia asado en horno de leña, Merluza a la romana o Bacalao con
tomate. Postre a elegir: Sorbete de limón, Milhojas de crema y nata o Torrijas de chocolate blanco
con helado. Precio: 27€ por persona. (IVA incluido). Bebida no incluida. Menú cenas (viernes y sá-
bado) Entrantes a compartir: Croquetas de jamón ibérico, Ensalada de queso con cebolla carameli-
zada y Revuelto de gulas y gambas. Segundos a elegir: Rabo de toro guisado, Secreto de cerdo

ibérico con salsa o Lubina a la espalda. Postre a elegir: Sorbete de limón, Milhojas de crema y nata o
Torrijas de chocolate blanco con helado. Precio: 22€ por persona (IVA incluido). Bebida no incluida.

Restaurante La Viña
Carretera de Segovia. • San Rafael - Reservas: 921 17 15 57

Del 7 al 15 de marzo
Primeros platos a elegir: Judiones con tropezones, Pimientos rellenos con salsa de gambas o Ensa-
lada con ahumados y frutos secos. Segundos platos a elegir: Entrecot a la parrilla con boletus o Ba-

calao al horno con ali oli. Postre: Florones sobre crema y canela. 
Precio: 25€ por persona. Bebida incluida. (Café e IVA incluidos).

Restaurante Las Farolas
Paseo del Apeadero, 1 • San Rafael - Reservas: 921 17 15 04

Del 7 al 15 de marzo (fines de semana)
Entrantes a elegir: Judiones o Parrillada de verduras. Segundo plato a elegir: Rabo de toro con pa-
tata panadera o Lomos de Bacalao a la Vizcaína con verduritas salteadas. Postre: Brownie con salsa de

turrón. Precio: 25€ por persona. Bebida incluida. (IVA incluido).

Mesón Marcelino
Plaza de la Corredera, 4 • El Espinar - Reservas: 652 257 510-609 149 202

Del 7 al 15 de marzo (fines de semana, comidas)
Aperitivo: Croquetas de huevo frito y Picadillo. Entrante: Cazuelita de judías con perdiz del pueblo.
Segundo a elegir: Rabo de toro al vino tinto o Taco de bacalao con verduritas. Postre: Brazo gaba-

rrero de chocolate y crema de frutos rojos con helado de higos.
Precio: 25€ por persona. Bebida no incluida. 

Hotel El Espinar
Carretera N VI, PK 66 • El Espinar - Reservas: 921 18 32 32

Del 13 al 15 de marzo
Primer plato a elegir: Revuelto de Setas y Gambas, Verduras salteadas con Jamón, Sopa Castellana o
Judiones. Segundo plato a elegir: Cordero o cochinillo asado, Entrecot, Chuletillas de Cordero, Rabo

de toro o Merluza a la romana. Postre a elegir. 
Precio: 25€ por persona. Bebida no incluida. (IVA  incluido). 

Asador Terpa
Avda. Alto del León, 23 • San Rafael - Reservas: 921 171 017 - 619 850 854

Del 7 al 15 de marzo
Primer plato a elegir: Milhojas de verduras y queso fundido, Alcachofas asadas con salsa de frutos
secos o Guiso de garbanzos de Valseca con setas y sepia. Segundo plato a elegir: Trucha en escabe-
che, Estofado de jabalí o Entrecot de ternera de la zona. Postre: Degustación de nuestros postres. Pre-

cio: 25€ por persona (IVA incluido). Bebida no incluida.

Restaurante El Espino
Plaza del Altozano, 4 • El Espinar - Reservas: 921  18 23 60

Del 7 al 15 de Marzo (Sólo fines de semana)
Primeros: Judiones de La Granja estofados con papada ibérica, Sopas de ajo con pan candeal, huevo
escalfado y jamón ibérico, Ensaladilla Rusa ilustrada con caviar de trucha, Ensalada de codorniz escabe-
chada con mouse de pato y vinagreta de frutos secos o Revuelto de morcilla de Cantimpalos con pata-
tas paja. Segundos: Entrecot de ternera de “El Espinar” con pimientos de padrón, Lingote de cordero

lechal confitado con cremoso de patatas nuevas, Jarrete de cordero lechal con salsa Española y panade-
ras, Bacalao confitado con cremita de pisto y patata o Merluza a la plancha con bilbaína ligera. 

Postre: Casero a elegir Precio: 26 € por persona (IVA incluido). Bebida No incluida

Restaurante Bar Volvoreta 
C/ Pinar, 2 • San Rafael - Reservas: 921 17 15 82

Estos son los restaurantes participantes en las XXII Jornadas 
Gastronómicas de Los Gabarreros

HOSTAL LA CIGÜEÑA
BAR LA SIERRA

RESTAURANTE ALOJAMIENTO LA VIÑA
RESTAURANTE EL ESPINO

ESTUDIO FOTOGRÁFICO NANDINI
RESTAURANTE VOLVORETA

HOTEL EL ESPINAR
PASTELERÍA ANTONIO YAGÜE

EL CALOCO FLORES Y PLANTAS
AUTOCARES SAIZ GARRIDO

HOSTERÍA CA TECHU
PASTELERÍA CREMA Y CHOCOLATE 
HECELAN SERVICIOS INTEGRALES 

PERIÓDICO EL ESPINAR
EL ARMARIO DE LU

INPOL SERVICIOS INFORMÁTICOS
PAPELERÍA FIGUEREDO

CALZADOS ACOSTA
FRUTERÍA HERMANOS FERNÁNDEZ
CLÍNICA VETERINARIA EL ESPINAR

FRUTAS TEO
PESCADERÍA RINCÓN

ESTANCO DE SAN RAFAEL
PEDRO MERINO – IMAGINART
RESTAURANTE LAS FAROLAS

HOSTAL RESTAURANTE CASA MARINO
LOS JARDINES DE LA BRASERÍA

HOSTAL SIETE PICOS
ASADOR TERPA

FUNERARIA S. CRISTO DE LA PEÑA
VN ASESORES
HOSTAL PLAZA

VULCANIZADOS ARRIBAS
GASOLEOS LA SIERRA

MÁRMOLES EL ESPINAR
LA NEW MARIS
CAFETERÍA JARA

PELUQUERÍA CELIA 
GASOLINERA CARLOS DÍEZ SEGOVIA 

BAR ORLY
PELUQUERÍA ROCÍO

CONDIS
LA CUCHARA DE PALO

CLUB DEPORTIVO LA MORADA DEL CABALLO
JOSÉ LUIS MUÑOZ TRABAJOS FORESTALES

BAR RESTAURANTE ROLAR

ÓPTICA MARVISIÓN
MESÓN LA CUCADA

CENTRO SOCIO SANITARIO "EL ESPINAR"
ASESORÍA CRUZ Y ASOCIADOS

TISERY
FARMACIA SAN RAFAEL

TERRAZA EL HERRERILLO
ALIMENTACIÓN POLO

TECNOLUX 
HAMBURGUESERIA LOS ROSALES

E-BIZING
COLORÍN COLORADO

DECORROTULO-MOTORROTULO
MANUALIDADES ELVIRA

DISCOTECA LA LUNA
BAR LA MARISQUERÍA

CERVEZA TRES CUMBRES
CARNICERÍA ISAÍAS

DEARTEMANO
SEGUROS OCASO

TINTORERÍA EL ESPINAR
ÓPTICA OPTIMIL

FISIOTERAPIA RINCÓN
LA FÁBRICA DE ORO
FERRETERÍA FERLUY

LA BODEGA
MESÓN MARCELINO

CARNICERÍA LA SELECTA
NUESTRO BAR

EL ESPINO FLORES

Establecimientos y empresas asociadas

LA MEJOR DECISIÓN ES 
UNA APUESTA SEGURA, 

ELIGE SIEMPRE LAS MEJORES 
MARCAS

FERRETERIAS

SAN RAFAEL


