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¢CUALES SON LAS SALILC
PROFESIONALES?:

Este profesional desarrolla su actividad en.el éngto del comercio de productos
alimentarios, fisico u on-line, en cualquieFempresa ’gani?ién, en tiendasde
alimentacion al por menor o en los departamentos correspon ientet grandes
superficies; bien sea por cuenta propia o ajena.

-



1ES; SIERRA DE SAN PEDRC

Requisitos de acceso:

Acceso directo:

o Estar en posesion del titulo de Graduado en Educacion Secu
Obligatoria o de un nivel académico superior.

o Estar en posesion de un Titulo Profesional Basico (Formacion
Profesional Basica).

o Estar en posesion de un titulo de Técnico o de Técnico Auxiliar o
equivalente a efectos académicos.

e Haber superado el segundo curso del Bachillerato Unificado y
Polivalente (BUP).

o Haber superado la prueba de acceso a la Universidad para mayore
de 25 anos.

Acceso mediante prueba (para quienes no tengan alguno de los
requisitos anteriores)

» Haber superado la prueba de acceso a ciclos formativos de grado
medio (se requerira tener, al menos, diecisiete anos, cumplidos en
el ano de realizacion de la prueba).




. Qué voy a aprender?

Realizar analisis de viabilidad técnica, econdmica y financiera para constituir y poner en marcha un
pequeno establecimiento comercial alimentario.

Supervisar acciones administrativas, comerciales y fiscales, y planificar la tesoreria conforme a la
normativa vigente para gestionar un pequeno establecimiento fisico y online de productos alimentarios.
Establecer protocolos y aplicar objetivos estratégicos fijados en el plan de negocio para determinar la
linea de actuacion comercial del pequeno comercio alimentario.

Establecer estrategias de planes de marketing en el comercio alimentario para potenciar las ventas y
fidelizar a los clientes.

Supervisar el montaje y exposicion de elementos atractivos y publicitarios, y de alimentos perecederos y
no perecederos, en los puntos de venta, para incentivar las compras.

Gestionar la logistica de comercios alimentarios fisicos y online, para garantizar la coordinacion de los
proveedores y el suministro de alimentos, nivel de existencias y distribucion.

Supervisar la manipulacion y conservacion de los productos alimentarios seguin sus caracteristicas para
garantizar las condiciones higiénico-sanitarias y de prevencion de riesgos laborales, y de seguridad
alimentaria.

Supervisar la obtencion de porciones de productos alimentarios frescos, y la elaboracion de derivados de
carnes y pescados, en funcion de la pieza, destino culinario y demanda del cliente, siguiendo las
condiciones requeridas de calidad y seguridad alimentaria.

Supervisar la atencion comercial y la venta de productos alimentarios de forma fisica u online, adaptadas a
las caracteristicas de cada producto y necesidades del cliente, aplicando la normativa de proteccion del
consumidor.

Coordinar y gestionar un comercio alimentario online, para conseguir los objetivos previstos en los planes
de marketing digital.

Gestionar informaticamente la documentacion asociada a la actividad de un pequeno comercio
alimentario, fisico y online, para dar la respuesta a las necesidades y demandas del cliente y a los objetivos
de la empresa.

Gestionar en inglés las relaciones con clientes, usuarios o consumidores, realizando el seguimiento de las
operaciones, para asegurar el nivel de servicio prestado.




Los modulos profesionales de este ciclo formativo
son:

e Constitucion de pequenos negocios
alimentarios.

 Mercadotecnia del comercio alimentario.

e Dinamizacion del punto de venta en comercios
de alimentacion.

o Atencidon comercial en negocios alimentarios.

o Seguridad y calidad alimentaria en el
comercio.

e Preparaciony acondicionamiento de
productos frescos y transformados.

o Logistica de productos alimentarios.

o Comercio electronico en negocios
alimentarios.

o Ofimatica aplicada al comercio alimentario.

o Gestion de un comercio alimentario.

e Inglés.

e Formacion y orientacion laboral.

e Formacion en centros de trabajo.




Trabajar :

* Responsable de establecimiento alimentario.

Responsable de seccion/sala/departamento de tienda de alimentacion.
Gestor / gestora de pequeno comercio alimentario.

Responsable de comercios alimentarios online.

Asesor / asesora comercial de productos alimentarios.

Vendedor / vendedora de productos alimentarios.

Seguir estudiando:

e Cursos de especializacion profesional

e Otro ciclo de Formacion Profesional con la posibilidad de establecer
convalidaciones de modulos profesionales de acuerdo a la normativa vigente.

o El Bachillerato en cualquiera de sus modalidades
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TE.S. SIERBA DE SAMN PEDEM

C/ Fray Alonso de Manzanete s/n
La Rocade la Sierra

06190 Badajoz

Teléfono:
92428 0000
Fax:

924 28 00 01
http://www.sierradesanpedro.org/




